Vis Hoofdgerechten

Hele Zeetong 400 gr. 35,00
Meuniere naturel gebakken

of met Picasso fruit

vaan tafel gefileerd of ongefileerd ?

Dag vangst vanuit Yerseke dagprijs
rechtstreeks vanuit de zee bij u op bord !

Gebakken Zalmfilet 21,00
basilicum-citroen botersaus,
gepofte tomaatjes, tagliatelle

Pannetje mosselen 21,00
traditioneel gekookt met 3 sausjes

Viees Hoofdgerechten

Black Angus Bavette v.d. BBQ 23,00

smaakvolle steak, Argentijnse chimichurri saus

Japanse Kip Cashew 21,90

pandanrijst, cashewnoten, groenten, Terriaki saus

“Chateau Briand” 400 gram p.p. 28,90
malse runderhaas, béarnaise of pepersaus
vanaf 2 personen

Tournedos 180 gram 28,50

malse runderhaas, béarnaise of pepersaus

Steak “Surf en Turf “ 180 gram 31,00
malse runderhaas,
gamba’s in knoflookboter, groene kruiden

Uit eten met een groep

10 tot maximaal 60 personen
dagelijks te boeken vanaf 12 uur
Ronde tafels is mogelijk !

3 gangen Brasserie Keuzemenu
27,90 p.p.

bij meer dan 20 personen vragen wij u
vooraf de keuzes te bepalen

\ Jarige eet gratis ! /




Jomerse Salades

Oosterse Tonijn 19,50
sojaboontjes, wakame, komkommer, sushi rijst
rosé gebakken Tonijnfilet, oosterse dressing

Hollandse Visserij salade 19,50
rijkelijke salade met Hollandse garnalen,

gerookte paling, bon bon van zalm, citroentje,
ravigotte en cocktailsaus apart erbij geserveerd

Ceasar Salade 16,50
gegrilde kippendijen, romijnse kropsla,
spekjes, croutons, Ceasar knoflookdressing

Salade “Tagliata” 19,80
black Angus bavette steak, balsamico dressing,

rucola, gepofte tomaatjes, parmezaanse kaas

———Surprise menu——

Kunt u niet kiezen ?

voorgerecht - tussengerecht
en hoofdgerecht

38,50

voorgerecht - tussengerecht -
warm tussengerecht - hoofdgerecht

\ 44,00 /

Openingstiiden

Hotel
Hotel is iedere dag open

Restaurant
Keuken geopend:
Woensdag t/m Zondag
vanaf 17.00 uur tot 21.00

Borrelen
Woensdag t/m Zondag tot 1.00 uur



